
La Locomotora Verdejo Ecológico 2024���  �16.00€

Rueda - Verdejo. 100% Verdejo.  En boca sorprende 
con su frescor y fluidez, acompañadas de una 
suave untuosidad.

Fenomenal Verdejo Ecológico 2024������������� �15.80€

Rueda - Verdejo. Verdejo y Viura. Fermentación 
en Acero Inoxidable. En boca es fresco, sedoso y 
equilibrado.

Ca N’Estruc Blanc 2024������������������������������������������� �14.60€

Catalunya - Xarel·lo, Muscat, Chardonnay,Otras.  
Elaborado con una mezcla de Xarel·lo, Muscat, 
Chardonnay, Garnacha Blanca, Macabeu, un vino 
joven Biodinámico y Ecológico con un perfil muy 
fresco que lo hacen muy aragadable.

Castillo de Monjardín Chardonnay 2024��� �12.00€

Navarra - Chardonnay. Un vino elaborado con 100 
% Chardonnay, equilibrado y muy placentero con 
notas a fruta tropical.

Viña al Lado de la Casa Detrás de la Casa 
Monastrell 2022������������������������������������������������������������ �24.00€

Yecla - Monastrell. Un tinto 100% monastrell de la 
D.O. Yecla, elaborado por Bodegas Castaño dentro 
del proyecto Uvas Felices. Se caracteriza por ser 
intenso y sedoso en boca, con notas de fruta negra 
y roja, especias.

Ca N’Estruc Negre 2024������������������������������������������� �17.20€

Catalunya - Garnatxa Negra, Samsó, Syrah, 
Petit Verdot.  Garnacha negra, cariñena y syrah. 
Ecologico y biodinamico. Frutas rojas y hierbas 
aromaticas.

Firriato Branciforti Nero d’Avola 2022����������22.50€

Sicilia - Nero d’Avola. Es un vino que combina 
admirablemente potencia y expresiva suavidad. 
Presenta una fruta fragante donde afloran notas 
de fruta negra, cacao y especias

Pinocchio���������������������������������������������������������������������������� �21.00€

Piccini - Negroamor, Sangiovese. .Intenso rubí 
en la copa, en nariz revela aromas cítricos, fresas, 
moras y frutos del bosque, pero también notas 
especiadas y de hierbas aromáticas. El sorbo es 
fresco y exuberante. Pinocchio acompaña muy 
bien a sopas de pescado y primeros platos de 
carne; servido fresco, es ideal para aperitivos.

Allegrini Valpolicella Classico 2024�������������� �25.00€

Valpolicella - Corvina Veronese, Rondinella. 
Es el tinto ideal para iniciarse al mundo de los 
Valpolicella. Complejo, ágil y sabroso, con sus 
notas frescas de frutas rojas y negras, es un vino 
muy versátil, ideal para acompañar platos típicos 
de la cocina italiana.

Izadi Larrosa Garnacha Blanca 2024������������ �16.50€

Rioja - Garnacha. Un vino elaborado 100% con 
garnacha blanca,  agradable y ligeramente 
untuoso, con una buena acidez final que le da 
profundidad y un notable recuerdo a fruta fresca 
y notas minerales.

Abadía de San Campio 2024������������������������������ �24.00€

Rías Baixas - Albariño. Es un vino blanco fresco, 
vibrante y profundamente atlántico, elaborado 
por Bodegas Terras Gauda una de las bodegas 
más prestigiosas de España

Bigi Orvieto Classico 2024������������������������������������ �15.80€

Umbría - Trebbiano, Grechetto, Verdello, Malvasía, 
Drupeggio. Procedente de la región de Umbría, 
un vino muy agradable, ligero y afrutado.

Ugalde Tempranillo 2023��������������������������������������� �14.00€

Rioja - Tempranillo. Vino elaborado con tempranillo 
100%, un rioja con un breve paso por barrica que 
hace que sea muy equilibrado y fácil de beber. 

Heraclio Alfaro Crianza 2021�������������������������������� �18.00€

Rioja - Tempranillo, Garnacha y Graciano. El 
proyecto de la bodega Terras Gauda en Rioja, 
enevejecimiento de 12 meses en barricas de roble 
hacen un vino un vino rico en matices con tanino 
muy domado y de trago largo.

Señorío de Nava Roble 2023������������������������������� �14.80€

Ribera del Duero - Tempranillo. Elaborado 100 con 
Tempranillo, Pasa 3 meses en barrica y alrededor 
de otros 3 en botella para afinarse. Es equilibrado, 
potente y con un `postgusto suave y largo.

Venta de las Vacas 2022���������������������������������������� �26.00€

Ribera del Duero - Tinta Fina. Proyecto de Uvas 
Felices, un vino puramente burgalés. Intenso, 
complejo y persistente, con una crianza de 12 
meses en barricas de roble francés y americano.

JUAN GIL monastrell 4 meses 2024�������������� �16.00€

Jumilla - Monastrell. Es un vino elaborado al 100% 
con la autóctona uva Monastrell que se muestra 
muy frutal en nariz, con una boca muy agradable y 
con una excelente persistencia.

Ceretto Moscato d’Asti 2024�������������������������������27.00€

Moscato d’Asti - Moscato. 100% a partir de la 
variedad Moscato Bianco, con  un perfil aromático 
intenso y fresco. En nariz, destacan notas de 
melocotón, fruta de la pasión y hierbas aromática.

Pizzolato Prosecco Treviso����������������������������������� �19.40€

DOC Proseco - Glera  100% Glera, cuyo origen 
de producción se encuentra en Prosecco, en la 
provincia de Trieste.Vino espumoso, vivo y fragante.

Lambrusco dell’Emilia Casa bell’Albero���� �14.00€

I.G.T Emilia Romagna - Lambrusco. 100% 
Lambrusco. Delicado aroma floral con toques 
frutales, con un sabor suave y agradable.

Glissade Brut Nature������������������������������������������������� �19.90€

Cava - Macabeu, Xarel-Lo y Parellada. En boca 
es equilibrado, fresco y fluido, con una textura 
amable y una burbuja integrada. Coupage clásico 
de la D.O (Macabeu,Xarel-Lo y Parellada)

ESPUMOSOS

Ca N’Estruc Rosat 2025���������������������������������������������17.80€

Catalunya - Garnacha , Sansó, Xarel-Lo y Syrah. 
Garnacha 100% Ecológico y biodinamico. Fruta 
madura y perfumado.

Castillo de Monjardín Rosado del Alba 2024�����12.00€

Rioja - Garnacha. Es un vino rosado claro de 
Garnacha, fresco y afrutado, con una acidez 
equilibrada y una textura fresca.

ROSADOS

BLANCOS
TINTOS



La Locomotora Verdejo Ecológico 2024���  �16.00€

Rueda - Verdejo. 100% Verdejo. Fresh and fluid on 
the palate, with a smooth, subtle creaminess.

Fenomenal Verdejo Ecológico 2024������������� �15.80€

Rueda - Verdejo. Stainless steel fermentation. 
Fresh, silky and well balanced.

Ca N’Estruc Blanc 2024������������������������������������������� �14.60€

Catalunya - Xarel·lo, Muscat, Chardonnay,Otras.  
Young biodynamic and organic wine, very fresh 
and easy to drink.

Castillo de Monjardín Chardonnay 2024��� �12.00€

Navarra - Chardonnay. Balanced and pleasant, 
with tropical fruit notes.

Izadi Larrosa Garnacha Blanca 2024������������ �16.50€

Rioja - Garnacha. Slightly creamy, good acidity, 
fresh fruit and mineral notes.

Abadía de San Campio 2024������������������������������ �24.00€

Rías Baixas - Albariño. Fresh, vibrant and distinctly 
Atlantic. Produced by Bodegas Terras Gauda.

Bigi Orvieto Classico 2024������������������������������������ �15.80€

Umbría - Trebbiano, Grechetto, Verdello, Malvasía, 
Drupeggio.Light, fruity and very pleasant.

WHITE WINES
Viña al Lado de la Casa Detrás de la Casa 
Monastrell 2022������������������������������������������������������������ �24.00€

Yecla - Monastrell. Intense and silky, with black 
and red fruit and spices. 

Ca N’Estruc Negre 2024������������������������������������������� �17.20€

Catalunya - Garnatxa Negra, Samsó, Syrah, Petit 
Verdot.  Organic and biodynamic. Red fruits and 
aromatic herbs.

Firriato Branciforti Nero d’Avola 2022����������22.50€

Sicilia - Nero d’Avola. Powerful yet smooth, with 
black fruit, cocoa and spice notes

Pinocchio���������������������������������������������������������������������������� �21.00€

Piccini - Negroamor, Sangiovese. Ruby red, citrus 
and forest fruit aromas, fresh and lively palate.

Allegrini Valpolicella Classico 2024�������������� �25.00€

Valpolicella - Corvina Veronese, Rondinella. Fresh 
red and black fruit, versatile and ideal for Italian 
cuisine.

Ugalde Tempranillo 2023��������������������������������������� �14.00€

Rioja - Tempranillo.Light oak ageing, well balanced 
and easy to drink. 

Heraclio Alfaro Crianza 2021�������������������������������� �18.00€

Rioja - Tempranillo, Garnacha y Graciano. 12 
months in oak barrels. Elegant tannins and long 
finish.

Señorío de Nava Roble 2023������������������������������� �14.80€

Ribera del Duero - Tempranillo. 100% Tempranillo. 
3 months in barrel and bottle. Balanced, powerful, 
smooth finish.

Venta de las Vacas 2022���������������������������������������� �26.00€

Ribera del Duero - Tinta Fina. ntense and complex, 
aged 12 months in French and American oak.

JUAN GIL monastrell 4 meses 2024�������������� �16.00€

Jumilla - Monastrell. Very fruity nose, pleasant 
palate and long persistence.

RED WINES

Ca N’Estruc Rosat 2025���������������������������������������������17.80€

Catalunya - Garnacha , Sansó, Xarel-Lo, Syrah. 
Organic and biodynamic. Ripe fruit and aromatic.

Castillo de Monjardín Rosado del Alba 2024�����12.00€

Rioja - Garnacha. Pale rosé, fresh, fruity and well 
balanced.

ROSÉ

Ceretto Moscato d’Asti 2024�������������������������������27.00€

Moscato d’Asti - Moscato. Aromatic and fresh, 
with peach and passion fruit notes.

Pizzolato Prosecco Treviso����������������������������������� �19.40€

DOC Proseco - Glera  Lively, fresh and fragrant 
sparkling wine.

Lambrusco dell’Emilia Casa bell’Albero���� �14.00€

I.G.T Emilia Romagna - Lambrusco.  Floral aromas, 
soft and pleasant taste.

Glissade Brut Nature������������������������������������������������� �19.90€

Cava - Macabeu, Xarel-Lo y Parellada. Fresh, 
balanced, with fine integrated bubbles.

SPARKLING WINES



La Locomotora Verdejo Ecológico 2024���  �16.00€

Rueda - Verdejo. 100 % Verdejo. En bouche, 
surprenant par sa fraîcheur et sa fluidité, avec une 
légère onctuosité.

Ca N’Estruc Blanc 2024������������������������������������������� �14.60€

Xarel·lo, Muscat, Chardonnay, Garnacha Blanca, 
Macabeu.  Vin jeune biodynamique et biologique, 
très frais et agréable.

Castillo de Monjardín Chardonnay 2024��� �12.00€

Navarra - Chardonnay. 100 % Chardonnay. Équilibré 
et très plaisant, avec des notes de fruits tropicaux.

Fenomenal Verdejo Ecológico 2024������������� �15.80€

Rueda - Verdejo. Verdejo et Viura. Fermentation 
en acier inoxydable. Frais, soyeux et équilibré.

Viña al Lado de la Casa Detrás de la Casa 
Monastrell 2022������������������������������������������������������������ �24.00€

Yecla - Monastrell. 100 % Monastrell. Intense et 
soyeux, avec des notes de fruits noirs, rouges et 
d’épices.

Ca N’Estruc Negre 2024������������������������������������������� �17.20€

Catalunya - Garnatxa Negra, Samsó, Syrah, Petit 
Verdot.  Biologique et biodynamique. Fruits 
rouges et herbes aromatiques.

Firriato Branciforti Nero d’Avola 2022����������22.50€

Sicilia - Nero d’Avola. Puissant et expressif, avec 
des notes de fruits noirs, cacao et épices.

Pinocchio���������������������������������������������������������������������������� �21.00€

Piccini - Negroamor, Sangiovese. Robe rubis 
intense, arômes d’agrumes, fraises, mûres et 
herbes aromatiques. Bouche fraîche et expressive.

Allegrini Valpolicella Classico 2024�������������� �25.00€

Valpolicella - Corvina Veronese, Rondinella. 
Complexe, frais et savoureux, idéal pour la cuisine 
italienne.

Izadi Larrosa Garnacha Blanca 2024������������ �16.50€

Rioja - Garnacha. 100 % Garnacha Blanca. Agréable, 
légèrement onctueux, avec une belle acidité finale, 
des notes de fruits frais et minérales.

Abadía de San Campio 2024������������������������������ �24.00€

Rías Baixas - Albariño. Vin blanc frais, vibrant et 
profondément atlantique, élaboré par Bodegas 
Terras Gauda.

Bigi Orvieto Classico 2024������������������������������������ �15.80€

Umbría - Trebbiano, Grechetto, Verdello, Malvasía, 
Drupeggio. Léger, fruité et très facile à boire.

Ugalde Tempranillo 2023��������������������������������������� �14.00€

Rioja - Tempranillo. 100 % Tempranillo. Léger 
passage en fût, très équilibré et facile à boire. 

Heraclio Alfaro Crianza 2021�������������������������������� �18.00€

Rioja - Tempranillo, Garnacha, Graciano. Élevé 12 
mois en fûts de chêne. Riche en nuances, tanins 
fondus et longue finale.

Señorío de Nava Roble 2023������������������������������� �14.80€

Ribera del Duero - Tempranillo. 100 % Tempranillo. 
3 mois en fût et 3 mois en bouteille. Équilibré, 
puissant et finale douce. 

Venta de las Vacas 2022���������������������������������������� �26.00€

Ribera del Duero - Tinta Fina. Projet Uvas Felices. 
Intense, complexe et persistant, avec 12 mois 
d’élevage en fûts français et américains.

JUAN GIL monastrell 4 meses 2024�������������� �16.00€

Jumilla - Monastrell. 100 % Monastrell. Très fruité 
au nez, bouche agréable et belle persistance.

Ceretto Moscato d’Asti 2024�������������������������������27.00€

Moscato d’Asti - Moscato. Très aromatique et frais, 
avec des notes de pêche, fruit de la passion et 
herbes aromatiques.

Pizzolato Prosecco Treviso����������������������������������� �19.40€

DOC Proseco - Glera  100 % Glera. Vin mousseux 
vif et parfumé.

Lambrusco dell’Emilia Casa bell’Albero���� �14.00€

I.G.T Emilia Romagna - Lambrusco.  Arômes 
floraux délicats, goût doux et agréable.

Glissade Brut Nature������������������������������������������������� �19.90€

Cava - Macabeu, Xarel-Lo y Parellada. Équilibré, 
frais, avec une bulle fine et bien intégrée.

VINS EFFERVESCENTS

Ca N’Estruc Rosat 2025���������������������������������������������17.80€

Catalunya - Garnacha , Sansó, Xarel-Lo, Syrah. 
Biologique et biodynamique. Fruité et parfumé.

Castillo de Monjardín Rosado del Alba 2024�����12.00€

Rioja - Garnacha. Rosé pâle, frais et fruité, avec une 
acidité équilibrée.

ROSÉS

VINS BLANCS
VINS ROUGES



La Locomotora Verdejo Ecológico 2024���  �16.00€

Rueda - Verdejo. 100 % Verdejo. Frisch und 
lebendig, mit weicher, leichter Cremigkeit.

Ca N’Estruc Blanc 2024������������������������������������������� �14.60€

Catalunya - Xarel·lo, Muscat, Chardonnay.  Junger 
biologisch-biodynamischer Wein, sehr frisch und 
angenehm.

Castillo de Monjardín Chardonnay 2024��� �12.00€

Navarra - Chardonnay. 100 % Chardonnay. 
Ausgewogen und sehr harmonisch, mit tropischen 
Fruchtnoten.

Fenomenal Verdejo Ecológico 2024������������� �15.80€

Rueda - Verdejo. Verdejo und Viura. Im 
Edelstahltank vergoren. Frisch, samtig und 
ausgewogen.

Viña al Lado de la Casa Detrás de la Casa 
Monastrell 2022������������������������������������������������������������ �24.00€

Yecla - Monastrell. 100 % Monastrell. Intensiv und 
samtig, mit roten und schwarzen Früchten sowie 
Gewürzen.

Ca N’Estruc Negre 2024������������������������������������������� �17.20€

Catalunya - Garnatxa Negra, Samsó, Syrah, Petit 
Verdot.  Bio und biodynamisch. Rote Früchte und 
aromatische Kräuter.

Firriato Branciforti Nero d’Avola 2022����������22.50€

Sicilia - Nero d’Avola. Kraftvoll und zugleich weich, 
mit Noten von dunklen Früchten, Kakao und 
Gewürzen.

Pinocchio���������������������������������������������������������������������������� �21.00€

Piccini - Negroamor, Sangiovese. Intensives 
Rubinrot, Aromen von Zitrusfrüchten, Erdbeeren, 
Brombeeren und Kräutern. Frisch und lebendig.

Allegrini Valpolicella Classico 2024�������������� �25.00€

Valpolicella - Corvina Veronese, Rondinella. Frisch, 
komplex und vielseitig – ideal zur italienischen 
Küche.

Izadi Larrosa Garnacha Blanca 2024������������ �16.50€

Rioja - Garnacha. 100 % Garnacha Blanca. 
Leicht cremig, gute Säure, frische Frucht- und 
mineralische Noten.

Abadía de San Campio 2024������������������������������ �24.00€

Rías Baixas - Albariño. Frischer, lebendiger und 
klar atlantischer Weißwein von Bodegas Terras 
Gauda.

Bigi Orvieto Classico 2024������������������������������������ �15.80€

Umbría - Trebbiano, Grechetto, Verdello, Malvasía, 
Drupeggio. Leicht, fruchtig und sehr zugänglich.

Ugalde Tempranillo 2023��������������������������������������� �14.00€

Rioja - Tempranillo. 100 % Tempranillo. Kurzer 
Holzausbau, sehr ausgewogen und leicht zu 
trinken. 

Heraclio Alfaro Crianza 2021�������������������������������� �18.00€

Rioja - Tempranillo, Garnacha, Graciano. 2 Monate 
im Eichenfass gereift, feine Tannine und langer 
Abgang.

Señorío de Nava Roble 2023������������������������������� �14.80€

Ribera del Duero - Tempranillo. 100 % Tempranillo. 
3 Monate im Fass und weitere 3 in der Flasche. 
Kräftig, ausgewogen, weicher Nachhall.

Venta de las Vacas 2022���������������������������������������� �26.00€

Ribera del Duero - Tinta Fina. Projekt Uvas Felices. 
Intensiv, komplex und anhaltend, 12 Monate in 
französischen und amerikanischen Eichenfässern 
gereift.

JUAN GIL monastrell 4 meses 2024�������������� �16.00€

Jumilla - Monastrell. 100 % Monastrell. Sehr 
fruchtig in der Nase, angenehmer Geschmack 
und lange Persistenz.

Ceretto Moscato d’Asti 2024�������������������������������27.00€

Moscato d’Asti - Moscato. Aromatisch und frisch, 
mit Noten von Pfirsich, Passionsfrucht und 
Kräutern.

Pizzolato Prosecco Treviso����������������������������������� �19.40€

DOC Proseco - Glera.  100 % Glera. Lebendig, frisch 
und duftend.

Lambrusco dell’Emilia Casa bell’Albero���� �14.00€

I.G.T Emilia Romagna - Lambrusco. 100 % 
Lambrusco. Zarte florale Aromen, mild und 
angenehm.

Glissade Brut Nature������������������������������������������������� �19.90€

Cava - Macabeu, Xarel-Lo, Parellada. Frisch, 
ausgewogen, mit fein integrierter Perlage.

SCHAUMWEINE

Ca N’Estruc Rosat 2025���������������������������������������������17.80€

Catalunya - Garnacha , Sansó, Xarel-Lo, Syrah. 
Bio und biodynamisch, reife Frucht und duftige 
Aromatik.

Castillo de Monjardín Rosado del Alba 2024�����12.00€

Rioja - Garnacha. Heller Garnacha-Rosé, frisch und 
fruchtig, mit ausgewogener Säure und leichter 
Textur.

ROSÉWEINE

WEISSWEINE ROTWEINE




